
Su Ürünleri İşletme sahipleri, Mühendisler,  
Teknik elemanlar ve bu alanda çalışacak olanlar ! 

iş yaşamında bir adım öne geçmek istiyorsanız  

•Su Ürünleri İşletmelerinde Hijyen 
ve Kalite  

19-20 Mayıs 2007 (2 Gün) 

 
•Su Ürünleri İşletmelerinde HACCP 

19-20 Mayıs 2007 (2 Gün) 
Her iki kursa da katılmak isteyenlerin 

veya talep fazlasının olması 

durumunda 26-27 Mayıs tarihlerinde 

kurslar tekrarlanacaktır. 

   
İstanbul Üniversitesi,  
Su Ürünleri Fakültesi  

İşleme Teknolojisi Anabilim Dalı 
 

Ordu Caddesi No:200  
34470 Laleli/İstanbul 

Tel: (0212) 455 57 00/16440 
GSM: (0 542) 411 14 43 
Faks: (0 212) 455 58 61 
E-posta: ozden@istanbul.edu.tr  

   
İstanbul Üniversitesi,  
Su Ürünleri Fakültesi  

İşleme Teknolojisi Anabilim 
Dalı 

SERTİFİKALI 
EĞİTİM  

PROGRAMLARI 

Sertifikalı Eğitim Programı Kayıt Formu 

Fatura Kişiye 

Dekont No: 

İmza 

Ödeme Şekli 

Yatırma Tarihi 

Fatura Şirkete 

Ad ve Soyadı 

Adres 

Telefon 

 

Su Ürünleri işletmelerinde Hijyen    
 ve Kalite (19-20 Mayıs) 

Su Ürünleri İşletmelerinde HACCP  
(19-20 Mayıs) 

Toplam: 

237,60 YTL 

Fiyatlara KDV Dahildir. 

 

237,60 YTL 

Eğitimler 2 şer günlük programlar şeklinde olup eğitim sonunda katılımcılara sertifika verilecektir.  Katılımcıların 
eğitim bedelini T.C. Ziraat Bankası Beyazıt Şubesi 34522876-5001 no’ lu İ. Ü. Su Ürünleri Fakültesi Döner Sermaye  

İşletmesi hesabına yatırıp dekontları aşağıda verilen Fax numarasına veya E-mail’ e ilgili formu da doldurarak 
göndermeleri gerekmektedir. 

 

Eğitimler için verilen tarihler Cumartesi ve Pazar günlerine gelmekte olup programlar saat 10:00 ila 16:00 arasında aşağıda verilen adreste ve max. 25 
kişilik sınıflarda gerçekleştirilecektir. 

Belgelendirmek kaydıyla her bir sertifika programı için Üniversite Öğrenci Fiyatı %30 indirimli olarak KDV dahil 166,32 YTL dir. 


